Sevi

La cucina dello Chef Francys Salazar esplora le radici della tradizione peruviana
attraverso un linguaggio contemporaneo, fatto di tecniche raffinate,
contaminazioni globali e ricerca costante.

Ogni piatto e pensato come un incontro tra memoria e innovazione,
UN percorso che unisce autenticita e creativita in chiave fine dining.

Riconosciuto da Gambero Rosso con due Duemapppamondi e selezionato da Forbes
tra 1100 ristoranti piu innovativi d'ltalia,
Sevi conferma il suo impegno nella ricerca e nell’'eccellenza gastronomica.

————— MAR 24  CEVICHE CLASSICO

Ombrina, leche de tigre, aji limo, cipolla marinata,
coriandolo, mais peruviani.

25  CEVICHE AHUMADO
Sashimi di ombrina, leche de tigre affumicato,
chalaqguita, aji amarillo, patate dolci, avocado

25  CEVICHE MISTO
Ombrina, gamberi, polpo, leche de tigre, cipolla
marinata, aji limo, coriandolo, mais peruviani.

]6 CAUSA (opzione vegetariana)
Patata mantecata all'aji amarillo, tartare di
gamberi, maio giapponese al rocoto, togarashi,
avocado.

15  TACOS CHIFEROS  (2p7)
Tartare di tonno , teriyaki, avocado, maio
glapponese, togarashi

— TAPAS 6 CONCHITAS (Ipz)

Capesanta grigliato, burro al corallo e aglio nero,
leche de tigre, olio al coriandolo.

9  OSTRICA (Ipz)
Ostrica marinata alla leche de tigre classica o
ahumada.

15  MINI BURGER (2pz)
Macinato di manzo, instalata, bacon, cipolla
caramellata agropiccante, formaggio, salsa sevi.

2l POLPO AL PANKO
Polpo fritto marinato, maio anticuchera, panko
speziato, gel al lime, togarashi.

18 SEVI TACOS (opzione vegetariana)
Piadina di grano, reale di manzo, salsa
peperoncino, avocado, insalatina di cipolla.

17  TEMPURA DE CALAMAR
Calamari fritti in tempura accompagnato con
salsa di rocoto.

—— ROBATAYAKI 29  PLUMA IBERICA

Taglio pregiato marezzato di maiale iberico,
grigliato alle brace.

59  PICANHA DI WAGYU GIAPPONESE A5  200gr circa
Taglio pregiato giapponese grigliato alle brace,
mMmarinatura della casa.

19  ANTICUCHOS
Cuore di manzo marinato e scottato, salsa aji
panca, chimichurri, choclo, patate, salsa huancaina.

20  CHANCHITO ANTICUCHERO
Pancia di maiale grigliato alla brace, salsa aji panca,
chimichurri, choclo, patate, salsa huancaina.

23 PULPO ANTICUCHERO
Polpo marinato e scottato, salsa aji panca, maio al
chimichurri, chalaguita, spuma di patate.

17  MELANZANA A LA BRASA
Melanzana grigliata in salsa anticuchera, maio al
chimichurri, chalaguita, spuma di patate.

Bocconcini di filetto di manzo, patata gialla in
doppia cottura, cipolla, pomodoro, aji amarillo, soia
e coriandolo, accompagnato con riso bianco.

35 CHAUFA DI WAGYU JAPAN AS (opzione vegetariana 23)
100gr di Wagyu giapponese scottato al robatayaki,
riso con verdure saltato al wok, uova, soia e sesamo

————— SIGNATURE 28  LEONE XIV

Guancia di bovino cotta a bassa temperatura, chicha
de jora, coriandolo, aji panca, vellutata di fagioli,
chalaguita, accompagnato con riso bianco

27  ARROZ CON MARISCOS
Riso mantecato in salsa cremosa di mare,
polpo, gamberi, calamari, peperoni,
insalatina di cipolla, coriandolo.

28  SUDADO
Branzino laccato al miso e scottato al robatayaki,
zuppetta di pesce profumato all'aji amarillo e
chicha de jora, aria di leche de tigre, manioca fritta.

T — CONTORNI 6  PURE DI PATATE

5>  RISO BIANCO

6  PAPAS Y CHOCLO AL BURRO E AJl PANCA

e ————————————— DESSERTS 9  FLANY DULCE DE LECHE

Classico flan sudamericano,
spuma di dulce de leche.

10 CACAO & LUCUMA
Gelato di lucuma, cremoso di cioccolato

peruviano, brownie, gel di passion fruit e zenzero.

IO  ARROZ CON LECHE
Gelato al arroz con leche, crumble nocciola e
cannella, mais viola, mela.
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Menu con lista degli allergeni

1 Glutine Ceviche classico 4,9 Chancho anticuchero1, 3,6, 7,12, 14
2 Crostacel Ceviche ahumado 4,9,11 Pulpo anticuchero 1,6, 7,14

3 Uova Ceviche misto 4,9,14 Melanzana a la brasa ---

4 Pesce e derivatli Causa --- Lomo saltado 1,6, 9,14

5 Arachidi e derivati Tacos chiferos --- Chaufa di Wagyu ---

6 Soia e derivati Miniburger --- Leone XIV 7,9

7 Latte e derivati Polpo al panko 1,6,11,12,14 Arroz con mariscos 1,2, 4,6,7,9,12,14
8 Frutta a guscio e derivati Sevitacos 1,3,6,7,12, 14 Sudado 4,6,9

9 Sedano e derivati Tempura de calamar --- Flan y dulce de leche ----

10 Senape e derivati Conchitas --- cacaoy lucuma ----

11 Semi di sesamo e derivati Ostrica --- Arroz con leche ----

12 Anidride solforosa e solfiti Pluma lberical, 6
13 Lupino e derivati Picanha di wagyu ---

14 Molluschi e derivati Anituchos1, 3,6,7, 12,14



