Sevi

La cuisine du Chef Francys Salazar explore les racines de |la tradition péruvienne
a travers un langage contemporain, fait de techniques raffinees,
de contaminations globales et d'une recherche constante.

Chaqgue plat est concu comme une rencontre entre memoire et innovation,
UN parcours gqui unit authenticité et creativité en clé fine dining.

Reconnu par Gambero Rosso avec deux Globes Terrestres et selectionné par Forbes
oarmi les 100 restaurants les plus innovants d’ltalie,
Sevi confirme son engagement envers la recherche et I'excellence gastronomiqgue.

————— MAR 24  CEVICHE CLASSICO

Ombrina, leche de tigre, aji limo, oignon maring,
coriandre, mais péruviens.

25  CEVICHE AHUMADO
Sashimi d'ombrina, leche de tigre fumeée,
chalaqguita, aji amarillo, patates douces, avocat.

25  CEVICHE MISTO
Ombrina, crevettes, poulpe, leche de tigre, oignon
mariné, aji limo, coriandre, mais peruviens.

]6 CAUSA (option végétarienne)
Pommes de terre fouettees a I'aji amarillo, tartare
de crevettes, mayonnaise japonaise au rocoto,
togarashi, avocat.

IS TACOS CHIFEROS (2 pieces)
Tartare de thon, teriyaki, avocat, mayonnaise
Japonaise, togarashi.

e — TAPAS 6  CONCHITAS (I piece)

Coquiille saint-Jacques grillée, beurre au corail et
ail noir, leche de tigre, huile a la coriandre.

9  OSTRICA (I piéce)
Huitre marinee a la leche de tigre classique ou
fumee.

IS MINI BURGER (2 pieces)
Viande hachée de boeuf, insalata (salade), bacon,
oignon carameélisé aigre-piquant, fromage, sauce Sevi.

2l POLPO AL PANKO
Poulpe frit mariné, mayonnaise anticuchera,
panko épice, gelée au citron vert, togarashi.

18 SEVI TACOS (option vegétarienne)
Calette de ble, filet de beeuf royal, sauce pimentée,
avocat, salade d'oignon.

17 TEMPURA DE CALAMAR
Calamars frits en tempura accompagnes de sauce
au rocoto.

—— ROBATAYAKI 29  PLUMA IBERICA

Section haut de gamme de porc ibérique, grillée
aux pbraises.

59  PICANHA DI WAGYU GIAPPONESE A5  2009r
Coupe japonaise de haut prestige grillee aux
oraises, marinade signature maison.

19  ANTICUCHOS
Coeur de beeuf mariné et saisi, sauce aji panca,
chimichurri, choclo, pormmes de terre, sauce huancaina.

20  CHANCHITO ANTICUCHERO
Poitrine de porc grillée, sauce aji panca, chimichurri,
choclo, pommes de terre, sauce huancaina.

23 PULPO ANTICUCHERO
Poulpe mariné et saisi, sauce aji panca, mayonnaise au
chimichurri, chalaguita, espuma de pommes de terre.

17 MELANZANA A LA BRASA
Aubergine grilléee en sauce anticuchera, mayonnaise au
chimichurri, chalaguita, espuma de pormmes de terre.

Morceaux de filet de boeuf, pomme de terre jaune
en double cuisson, oignon, tomate, aji amarillo,
soja et coriandre, servis avec riz blanc.

35 CHAUFA DI WAGYU JAPAN AS (option végétarienne 23)
100 g de Wagyu japonais saisi au robatayaki, riz aux
legumes sauté au wok, ceufs, soja et sesame.

————— SIGNATURE 28  LEONE XIV

oue de boeuf cuite a basse température, chicha
de jora, coriandre, aji panca, veloute de haricots,
chalaguita, accompagnee de riz blanc.

27  ARROZ CON MARISCOS
Riz onctueux en sauce marine, poulpe, crevettes,
calamars, poivrons, salade d'oignon, coriandre.

28  SUDADO
Bar lagué au miso et saisi au robatayaki, soupe de
poisson parfumeée a l'aji amarillo et chicha de jora, «
air » de leche de tigre, manioc frit.

— CONTORNI 6  PUREE DE POMMES DE TERRE

5  RIZ BLANC

6  PAPAS Y CHOCLO AU BEURRE ET AJi PANCA

e ————————————— DESSERTS 9  FLANY DULCE DE LECHE

Flan sud-ameéricain classique,
espuma de dulce de leche.

IO CACAO & LUCUMA
GClace de lucuma, cremeux chocolat péruvien,
orownie, gel de fruit de la passion et gingembre.

IO  ARROZ CON LECHE
Clace « arroz con leche », crumble noisette et
cannelle, mais violet, pomme.
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Forchettiere Awards Toscana

Allergénes / Informations

1 Glutine Ceviche classico 4,9 Chancho anticuchero1, 3,6, 7,12, 14
2 Crostacel Ceviche ahumado 4,9,11 Pulpo anticuchero 1,6, 7,14

3 Uova Ceviche misto 4,9,14 Melanzana a la brasa ---

4 Pesce e derivatli Causa --- Lomo saltado 1,6, 9,14

5 Arachidi e derivati Tacos chiferos --- Chaufa di Wagyu ---

6 Soia e derivati Miniburger --- Leone XIV 7,9

7 Latte e derivati Polpo al panko 1,6,11,12,14 Arroz con mariscos 1,2, 4,6,7,9,12,14
8 Frutta a guscio e derivati Sevitacos 1,3,6,7,12, 14 Sudado 4,6,9

9 Sedano e derivati Tempura de calamar --- Flan y dulce de leche ----

10 Senape e derivati Conchitas --- cacaoy lucuma ----

11 Semi di sesamo e derivati Ostrica --- Arroz con leche ----

12 Anidride solforosa e solfiti Pluma lberical, 6
13 Lupino e derivati Picanha di wagyu ---

14 Molluschi e derivati Anituchos1, 3,6,7, 12,14



