Sevi

La cocina del Chef Francys Salazar explora las raices de |a tradicion peruana
a traves de un lenguaje contemporaneo, hecho de técnicas refinadas,
contaminaciones globales e investigacion constante.

Cada plato esta concebido como un encuentro entre memoria e innovacion,
un recorrido gue une autenticidad y creatividad en clave fine dining.

Reconocido por Gambero Rosso con dos Mapamundis vy seleccionado por Forbes
entre los 100 restaurantes mas innovadores de Italia,
Sevi confirma su compromiso con la investigacion vy la excelencia gastronomica.

————— MAR 24  CEVICHE CLASSICO

Ombrina, leche de tigre, aji limo, cebolla marinada,
cilantro, maiz peruano.

25  CEVICHE AHUMADO
Papa mantecada al aji amarillo, tartar de camaron,
Mayonesa japonesa al rocoto, togarashi, aguacate.

25  CEVICHE MISTO
Sashimi de ombrina, leche de tigre ahumada,
chalaquita, aji amarillo, batatas, aguacate.

]6 CAUSA (opcion vegetariana)
Tartare de atun, teriyaki, aguacate, mayonesa
Japonesa, togarashi.

15 TACOS CHIFEROS (2uq)
Tartare de atun, teriyaki, aguacate, mayonesa
Japonesa, togarashi.

—————————————————— TAPAS 6  CONCHITAS (lud)

Vieira a la plancha con mantequilla coral, ajo negro,
leche de tigre, aceite de cilantro.

9  OSTRICA (lud)
Ostra marinada en leche de tigre clasica o
ahumada.

15  MINI BURGER (2uq)
Hamburguesita de carne molida, lechuga, tocino,
cebolla caramelizada agropicosa, queso, salsa Sevi

2l POLPO AL PANKO
Pulpo frito marinado, mayonesa anticuchera,
panko especiado, gel de lima, togarashi

18 SEVI TACOS (opcion vegetariana)
Tortilla de trigo, carne de res, salsa de aji, aguacate,
ensalada de cebolla.

17 TEMPURA DE CALAMAR
Calamares fritos en tempura acompanados con
salsa de rocoto.

—— ROBATAYAKI 29  PLUMA IBERICA

Corte marmoleado de cerdo ibérico, asado a la
orasa.

59  PICANHA DI WAGYU GIAPPONESE A5 200gr
Corte japonés de alta calidad a la parrilla con la
mMmarinada de la casa.

19  ANTICUCHOS
Corazon de res marinado vy sellado, salsa aji panca,
chimichurri, choclo, papas, salsa huancaina.

20  CHANCHITO ANTICUCHERO
Panceta de cerdo a la parrilla con salsa aji panca,
chimichurri, choclo, papas, salsa huancaina.

23 PULPO ANTICUCHERO
Pulpo marinado y sellado, salsa aji panca, mayonesa al
chimichurri, chalaguita, espuma de papa.

17 MELANZANA A LA BRASA
Berenjena asada en salsa anticuchera, mayonesa
al chimichurri, chalaguita, espuma de papa.

Dados de filete de res, papa amarilla en doble
coccion, cebolla, tomate, aji amarillo, soja vy cilantro,
acompanado con arroz blanco.

35 CHAUFA DI WAGYU JAPAN AS (opcion vegetariana 23)
100 g de Wagyu japoneés sellado al robatayaki, arroz
con verduras salteado al wok, huevo, soja y sésamo.

————— SIGNATURE 28  LEONE XIV

Carrillera de bovino cocida a baja temperatura,
chicha de jora, cilantro, aji panca, vellutata de frijoles,
chalaguita, acompanada con arroz blanco.

27  ARROZ CON MARISCOS
Arroz mantecoso en salsa cremosa del mar:
oulpo, camarones, calamares, pimientos,
ensalada de cebolla, cilantro.

28  SUDADO
Lubina lacada al miso y sellada al robatayaki, sopa
de pescado perfumada con aji amarillo y chicha de
jora, aire de leche de tigre, yuca frita.

T — CONTORNI 6  PURE DE PAPAS

5> ARROZ BLANCO

6  PAPAS Y CHOCLO AL BURRO E AJl PANCA

e ————————————— DESSERTS 9  FLANY DULCE DE LECHE

Flan sudamericano clasico,
espuma de dulce de leche.

10 CACAO & LUCUMA
Helado de [Ucuma, cremoso de chocolate
peruano, brownie, gel de maracuya y jengibre.

IO  ARROZ CON LECHE
Helado de arroz con leche, crumble de avellana y
canela, maiz morado, manzana.
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Forchettiere Awards Toscana

Alérgenos / Trazas

1 Glutine Ceviche classico 4,9 Chancho anticuchero1, 3,6, 7,12, 14
2 Crostacel Ceviche ahumado 4,9,11 Pulpo anticuchero 1,6, 7,14

3 Uova Ceviche misto 4,9,14 Melanzana a la brasa ---

4 Pesce e derivatli Causa --- Lomo saltado 1,6, 9,14

5 Arachidi e derivati Tacos chiferos --- Chaufa di Wagyu ---

6 Soia e derivati Miniburger --- Leone XIV 7,9

7 Latte e derivati Polpo al panko 1,6,11,12,14 Arroz con mariscos 1,2, 4,6,7,9,12,14
8 Frutta a guscio e derivati Sevitacos 1,3,6,7,12, 14 Sudado 4,6,9

9 Sedano e derivati Tempura de calamar --- Flan y dulce de leche ----

10 Senape e derivati Conchitas --- cacaoy lucuma ----

11 Semi di sesamo e derivati Ostrica --- Arroz con leche ----

12 Anidride solforosa e solfiti Pluma lberical, 6
13 Lupino e derivati Picanha di wagyu ---

14 Molluschi e derivati Anituchos1, 3,6,7, 12,14



