
I DUMPLINGS DI SEVI18

ANTICUCHOS

DOLCI

24

PULPO ANTICUCHEROCEVICHE CLASSICO 2424

Gamberi, salsa aji de 
mariscos, olio al coriandolo, 
togarashi, sesamo

Scamone, guanciale, salsa 
anticuchera, patate, salsa 
huancaina, choclo, chimichurri

Polpo marinato e scottato, 
salsa anticuchera, chimichurri, 
choclo, patate, salsa

Ombrina, leche de tigre, 
aji limo, cipolla marinata, 
coriandolo, mais peruviani 
doppia texture.

CEVICHE TORO29

CEVICHE HAMACHI24

Ventresca di tonno rosso, 
leche de tigre al rocoto, 
mais peruviani, olio al 
coriandolo

Sashimi di hamachi, mais 
peruviani, leche de tigre, 
olio achiote, olio coriandolo, 
insalatina di cipolla

TAQUITOS CHIFERO

TACO IBERICO

18

18

Tartare di tonno, teriyaki, 
avocado, maio giapponese, 
togarashi

Suino iberico, tortilla 
di mais, insalatina di 
cipolla, maio di avocado, 
salsa peperoncino

ENSALADA PARRILLERA15

ARROZ CON PATO

ARROZ CON MARISCOS

LOMO SALTADO

LEONE XIV

SUDADO

CERDITO AL CHARSIU

TARTARE SEVI

25

32

27

28

28

28

18

Indivia al robata, dressing 
orientale, guanciale 
croccante, maio anticuchera

Coscia d’anatra confit, riso 
jasmine, salsa norteña, rocoto 
ahumado, salsa huancaina, 
insalatina di cipolla

Riso jasmine, bisque di ají 
panca, calamari, polpo, 
gamberi e peperoni.

Bocconcini di filetto di manzo, 
patata gialla in doppia cottura, 
cipolla, pomodoro, aji amarillo, 
soia e coriandolo, riso bianco

Guancia di bovino, chicha 
de jora, coriandolo, aji 
panca, aji mirasol, vellutata 
di fagioli, insalatina di 
cipolla, riso bianco

Branzino laccato al miso, brodo 
di pesce, aji amarillo, aji 
panca, chicha de jora, aria di 
leche de tigre, manioca fritta

Suino Iberico, marinatura char 
siu, indivia grigliata, demi-
glace alla panela e aji limo

Pane dorato al burro, scamone 
battuto al coltello, senape, 
sriracha, lardo, tuorlo 
marinato

FLAN Y MANJAR BLANCO12 IL CACAO DEL PERU14

LUCUMA14

Classico flan sudamericano, 
spuma di dulce de leche.

Un gioco di forme, consistenze 
e sensazioni che racconta 
il cacao nella sua massima 
espressività.

Frutto peruviano che incontra 
il mascarpone


